Брацлавський психоневрологічний будинок-інтернат
ОБҐРУНТУВАННЯ 
технічних та якісних характеристик 15110000-2  М’ясо (( 15112130-6 Курятина, 15113000-3 Свинина ) розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмета закупівлі
(оприлюднюється на виконання постанови КМУ № 710 від 11.10.2016 «Про ефективне використання державних коштів» (зі змінами))
Найменування, місцезнаходження та ідентифікаційний код замовника в Єдиному державному реєстрі юридичних осіб, фізичних осіб — підприємців та громадських формувань, його категорія:  22870 Вінницька обл, смт. Брацлав, вул.Максима Кривоноса, 6, код ЄДРПОУ 03188091,  Юридична особа, яка забезпечує потреби держави або територіальної громади.
Назва предмета закупівлі із зазначенням коду за Єдиним закупівельним словником (у разі поділу на лоти такі відомості повинні зазначатися стосовно кожного лота) та назви відповідних класифікаторів предмета закупівлі й частин предмета закупівлі (лотів) (за наявності): Код ДК 021:2015 —   15110000-2  М’ясо (( 15112130-6 Курятина, 15113000-3 Свинина )
Вид та ідентифікатор процедури закупівлі:  UA-2023-03-28-004608-a
Очікувана вартість та обґрунтування очікуваної вартості предмета закупівлі: 660000грн. Визначення очікуваної вартості предмета закупівлі обумовлено статистичним аналізом загальнодоступної інформації про ціну предмета закупівлі на підставі затвердженої центральним органом виконавчої влади, що забезпечує формування та реалізує державну політику у сфері публічних закупівель, примірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі, а саме: згідно з пунктом 1 розділу ІІІ наказу Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського господарства України від 18.02.2020  № 275 із змінами. 
Розмір бюджетного призначення: розмір бюджетного призначення, визначений відповідно до реальної  потреби на 2023 рік, становить 660000грн з ПДВ.
Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі. Термін постачання — з дати підписання договору по 31.12.2023р. 
Якісні та технічні характеристики заявленої кількості товару визначені з урахуванням реальних потреб підприємства та оптимального співвідношення ціни та якості. 
	Найменування товару
	Кількість 
	Одиниця виміру
	Технічні, якісні характеристики товару

	М’ясо свинини І категорії (м’якоть) свіже охолоджене

	2000
	кг
	Свинина свіжа охолоджена перша категорія, м’якоть з відповідних частин торгового відрубу, лопаткова, спинна, поперекова з пашиною, грудина, окіст) першого сорту, не дозволено наявність подрібнених та цілих кісток, цілих тіл хребців, поверхня чиста, не завітрена, без ослизнення, без бахромок, краї зарівнянні, не жирна. Поверхня м'яса рівна, необвітрена, очищена від сухожиль і грубих поверхневих плівок. Колір від світло – червоного до червоного. Смак і запах характерний для доброякісного м'яса без сторонніх смаків і запахів. Консистенція – ніжна, м'яка. М'ясо свинини охолоджене при температурі від +4 до 0° С. Дозволяється до постачання тільки м'ясо тварин, забій яких здійснюється на бойні або м’ясокомбінаті, які мають відповідні дозволи санітарно-епідеміологічної станції та ветеринарної служби. Забороняється постачати м’ясо, яке не пройшло ветеринарного контролю. Свинина повинна відповідати умовам ГОСТ, ДСТУ або ТУ, які діють на момент проведення процедури закупівлі. Залишки терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 85% до загального терміну зберігання. М'ясо повинно бути запаковане з дотриманням гігієнічних вимог у полімерні, плівкові матеріали, що дозволені центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров'я для контакту з харчовими продуктами; кожне пакування повинне мати маркування, на якому повинно бути позначено окрім загальних вимог клас або сорт м'яса, вид, категорія та його термічний стан, дата виробництва (число, місяць, рік) умови зберігання, номер партії, позначення стандарту

	Філе грудної частини курчат бройлерів свіже охолоджене
	1000
	кг
	Зовнішній вигляд: поверхня біло-рожевого кольору, жир відсутній, тканина м’яз щільна, пружна, злегка волога, але не липка, з чистим характерним для філе запахом. Не допускається наявність ознак псування, ослизнення тощо. Пакування у чисту тару. На кожному повинно бути вказано: найменування продукції; найменування відправника; маса нетто (кг); номер бригади або пакувальника; позначення справжнього стандарту; Залишки терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 85% до загального терміну зберігання.


	Стегно куряче свіже  охолоджене 
	2000
	кг
	Зовнішній вигляд: поверхня біло-рожевого кольору, жир відсутній, тканина м’яз щільна, пружна, злегка волога, але не липка, з чистим характерним для стегна запахом. Не допускається наявність ознак псування, ослизнення тощо. Пакування у чисту тару. На кожному повинно бути вказано: найменування продукції; найменування відправника; маса нетто (кг); номер бригади або пакувальника; позначення справжнього стандарту; Залишки терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 85% до загального терміну зберігання.



